
 

 

Fiche technique du Centre d’Animation et de Loisirs (CAL) 

-Zone A- 

Hall d’accueil – 48 m² 

• Comptoir d’accueil 

 

Sanitaires A : 

• 3 WC côté femmes 

• 2 WC côté hommes +2 urinoirs 

• 1 sanitaire PMR 

 

Salle 1 – 403 m² 

Salle polyvalente adaptée aux événements, spectacles, réunions et réceptions. 

Équipements et accès : 

• Scène de 30 m² 

• Véranda de 48 m² 

• Comptoir 

• Accès direct à la grande cuisine 

• Accès terrasse 

Mobilier : 

• Nombre de tables : à définir 

• Nombre de chaises : à définir 

 

Mezzanine 

    La mezzanine est strictement interdite au public. 

 



 

 

Grande cuisine 

Cuisine équipée avec accès extérieur dédié aux traiteurs. 

Équipements : 

• Four 

• Plaques électriques 

• Lave-vaisselle à capot 

• Deux réfrigérateurs 

• Évier 

• Plans de travail 

• Accès extérieur pour traiteurs 

 

Salle 2 – 167 m² 

Salle adaptée aux réunions, réceptions et événements de taille intermédiaire. 

Équipements et accès : 

• Bar 

• Accès direct à la petite cuisine 

• Accès terrasse 

Mobilier : 

• Nombre de tables : à définir 

• Nombre de chaises : à définir 

 

Petite cuisine 

Équipements : 

• Deux réfrigérateurs 

• Un évier 

• Deux tables 



 

 -Zone B- 

Salle 3 

    Local associatif strictement interdit au public. 

 

Salle 4 – 40 m² 

Salle destinée aux réunions et aux activités associatives. 

Équipements : 

• Salle à usage de réunion 

 

Salle 5 

    Local associatif strictement interdit au public. 

 

Sanitaires B : 

• 3 WC côté femmes 

• 2 WC côté hommes + 2 urinoirs 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Réponses aux questions fréquentes : 

• Nous n’avons pas de vaisselle ou couverts à disposition. 

• La remise des clés s’organise avec le responsable des salles municipales. Exemple : 

rendez-vous pour la remise des clés + signature du contrat + rappel des règles de 

sécurité le jeudi, pour une location le week-end. À la fin de la location, remise des 

clés dans la boîte aux lettres du CAL. 

• Sur demande et si le planning le permet, vous pouvez commencer à installer votre 

événement la veille, sans surcoût sur le prix de la location. 

• L’effectif maximum admissible des salles louées n’est pas fixe. Il dépendra de la nature 

et de l’organisation de votre événement (repas, conférence, danse, concert, autre). Il 

vous sera confirmé par le responsable de la salle. 

•   Matériel disponible : tables, chaises, panneaux à roulettes / brise-vue, micro, écran. 

Les informations administratives que l’on peut vous demander pour la location : 

• Carte d’identité de l’organisateur ; 

• Carte d’identité de la personne en charge de la sécurité (si différente de 

l’organisateur) ; 

• Justificatif de domicile (pour les locations privées demandant le tarif résident 

Marennes-Hiers-Brouage) ; 

• Si l’organisateur est une entreprise, une association ou une structure : votre 

immatriculation (RNA, SIREN, SIRET) ; 

• Attestation d’assurance ; 

• Déroulé et plan de l’événement ; 

• Si décoration, gros mobilier ou structure : PV et certificat de réaction au feu ; 

• Si installation de structure (scène, gros Tivoli, etc.) : les documents de conformité. 

D’autres précisions ou documents peuvent vous être demandés selon votre événement. 

 

 

 



Tarif applicable 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Hall d’entrée 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Salle 1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Salle 1 / Véranda 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Salle 1 / Scène 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Salle 1 / BAR 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Salle 2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Salle 4  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Petite Cuisine 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Grande Cuisine 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 


